Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
 Ильинская средняя общеобразовательная школа 

Акт
проверки   организации горячего питания  учащихся 1-4 классов
МБОУ-Ильинской  средней  общеобразовательной  школы


Дата проверки: 30.01.2026 г. 
Время проверки: 12.20 час.
 
                Основание: план контроля за организацией питания.
Цель проверки: соответствие блюд утвержденному меню. Контроль за хранением продуктов.
Комиссией в  составе представителей комиссии по питанию и родительского контроля Ранжевой Л.В., Немолякиной Т.Н., Фундурян Е.С.. 30 января 2026 года  была проведена проверка организации  горячего питания  обучающихся.
В ходе проверки установлено:
1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед нравится  детям. В соответствии с требованиями СанПин приготовление готовых блюд осуществляется  в соответствии с технологическими картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий. Так же наименование блюд в меню  соответствует наименованию блюд в технологической карте.
2. В ежедневное меню учащихся 1-4 классов  включено:
 Завтрак: макароны отварные с сыром, чай с сахаром, батон.
Обед: Салат из свеклы с соленым огурцом, Щи из капусты с картофелем, картофель тушеный с мясом, сок яблочный, хлеб ржаной, зефир.
Ежедневное меню,  в котором указаны сведения об объемах блюд, утверждено директором школы и вывешено на видном месте в обеденном зале.  
Средняя   стоимость  питания   одного  учащегося  составила 100   рублей. 
3.В пищеблоке имеется стол сырой продукции, стол готовой продукции, раздаточный стол  кладовка для сырых продуктов. Водоснабжение и канализация работают, имеется горячая вода. Санитарно-гигиенические требования соблюдаются.
4.Электрооборудование, холодильное оборудование в рабочем состоянии. Кухонной и столовой посуды в достаточном количестве. На всех имеется соответствующая маркировка.
5.Хранение продуктов осуществляется согласно требованиям в шкафах, в холодной кладовой. Хранение продуктов в холодильнике согласно маркировке.
6.Процесс приготовления пищевых продуктов производится непосредственно в пищеблоке. Условия и сроки хранения скоропортящихся продуктов, фруктов согласно санитарным нормам

Предложения: 1. продолжить работу пищеблока, соблюдая санитарные нормы и правила хранения продуктов.
2.Предложить родителям,  проводить дома беседы о полезном правильном питании.
    
Комиссия:                                                 Ранжева Л. В.            
	  Немолякина Т. Н.
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