Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
 Ильинская средняя общеобразовательная школа 

Акт
проверки   организации горячего питания  учащихся 1-4 классов
МБОУ-Ильинской  средней  общеобразовательной  школы


Дата проверки: 23.10.2025 г. 
Время проверки: 09.40 час.
 
                Основание: план контроля за организацией питания.
Цель проверки: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических требований и качества приготовленной пищи
Комиссией в  составе представителей комиссии по питанию и родительского контроля Ранжевой Л.В., Немолякиной Т.Н., Федотенковой Ю.В. 23 октября 2025 года  была проведена проверка организации  горячего питания  обучающихся.
В ходе проверки установлено:
1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед нравится  детям. В соответствии с требованиями СанПин приготовление готовых блюд осуществляется  в соответствии с технологическими картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий. Так же наименование блюд в меню  соответствует наименованию блюд в технологической карте.
2. В ежедневное меню учащихся1-4 классов  включено:
 Завтрак: каша вязкая пшенная молочная, чай с сахаром, батон, 
[bookmark: _GoBack]Обед: Салат из свежей капусты, суп харчо, котлета рыбная, макароны отварные, компот из свежих яблок, хлеб ржаной
Ежедневное меню,  в котором указаны сведения об объемах блюд, утверждено директором школы и вывешено на видном месте в обеденном зале.  
Средняя   стоимость  питания   одного  учащегося  составила 100   рублей.
3.Обеденный зал оформлен эстетично, имеется стенд о здоровом питании, утвержденное меню, столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. Висит график посещения столовой учащимися.
4.Сотрудниками столовой соблюдаются все санитарные нормы. Пробы хранятся в специальном холодильнике, с закрытыми крышками.
5.Уборка обеденного зала проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.
6. Сотрудники столовой работают в халатах, перчатках, чепцах.

Предложения: С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществлять мониторинг удовлетворенности качества школьного питания.
    
Комиссия:                                                 Ранжева Л. В.            
	  Немолякина Т. Н.
	 Федотенкова Ю. В.

























