Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
 Ильинская средняя общеобразовательная школа 

Акт
проверки   организации горячего питания  учащихся 1-4 классов
МБОУ-Ильинской  средней  общеобразовательной  школы


Дата проверки: 25.12.2025 г. 
Время проверки: 12.30 час.
 
                Основание: план контроля за организацией питания.
Цель проверки: соответствие блюд утвержденному меню, качество приготовления блюд, соблюдение СанПиН, ведение документации.
Комиссией в  составе представителей комиссии по питанию и родительского контроля Ранжевой Л.В., Немолякинойа Т.Н., Кулиничевой М. Н. 25 декабря 2025 года  была проведена проверка организации  горячего питания  обучающихся.
В ходе проверки установлено:
1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед нравится  детям. В соответствии с требованиями СанПин приготовление готовых блюд осуществляется  в соответствии с технологическими картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий. Так же наименование блюд в меню  соответствует наименованию блюд в технологической карте.
2. В ежедневное меню учащихся1-4 классов  включено:
 Завтрак: Каша пшенная молочная, чай с сахаром,батон, яблоко
Обед: Салат из квашеной капусты, суп харчо, котлета рыбная, макароны отварные,компот из сухофруктов, хлеб ржаной.
Ежедневное меню,  в котором указаны сведения об объемах блюд, утверждено директором школы и вывешено на видном месте в обеденном зале.  
[bookmark: _GoBack]Средняя   стоимость  питания   одного  учащегося  составила 130   рублей. 
3.Документация: Журнал здоровья, Журнал бракеража готовой продукции,  Журнал учёта детей, Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд, Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, Журнал учёта температурного режима холодильного оборудования, Ведомость контроля за рационом питания ведутся своевременно и аккуратно.
4.Суточные пробы готовой  продукции находятся в холодильнике, в стеклянной посуде, закрыты крышками,  проставлены даты изготовления.
5. В обеденном зале чисто и уютно.

Рекомендации:
1. Завхозу Евсютичевой Н. В. ежедневно  следить за соблюдением  суммарного объема завтраков и обеда. 
2.  Повару Немолякиной И. А.  придерживаться  соблюдению натуральных норм питания при приготовлении блюд.
    
Комиссия:                                                 Ранжева Л. В.            
	  Немолякина Т. Н.
	  Кулиничева М. Н.




















1. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций. При дегустации родители отметили, что вкусовые качества в норме, качество обработки соответствует предъявляемым требованиям.
2. Члены комиссии родительского контроля  отметили, что порции соответствуют меню и возрастной потребности детей.
3. Организация питания: у входа в столовую стоят дежурные педагоги: обращают внимание на то, что перед едой нужно мыть руки. Для мытья рук имеются 2 раковины с жидким  мылом. Сушат руки при помощи электросушилок.
4. Все классные руководители сопровождают свои классы.
5. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой.  (перчатки, чепцы).
ПРЕДЛОЖЕНИЯ:
1.Предложить родителям, проводить дома беседы о полезном правильном питании.
С протоколом комиссии ознакомлена:                    
Родительский контроль в составе с протоколом ознакомлены:
1. Немолякина Т.Н. 
2. Ранжева Л.В.





